
BLÅ MULIGHETER I ASTAFJORDENE

MED KYSTEN PÅ MENYEN

PROGRAM

Sted: Foldvik ungdomshus, 18. september kl. 10:00

Framtidsrettet bruk av tradisjonelle marine råvarer 
og anvendelse av uutnyttede arter kan skape blå 
vekstmuligheter i Astafjordene.  Møtet mellom de 
marine ressursene og dyktige kystentreprenører 
har lagt grunnlaget for blå verdiskaping i 
Astafjordene opp gjennom historien. Nye tider 
krever nå et innovativt blikk på framtidsrettet bruk 
av våre tilgjengelige ressurser. 

I kveldsarrangementet «Med kysten på menyen» 
kan du bli med på en unik reise gjennom vår stolte 
kysthistorie - gjennom ramsalte fortellinger og 
gastronomiske perler satt sammen til en helhet 
uten sidestykke. Vi kan love deg en festkveld i 
kystens tegn som du sent vil glemme. Dette vil du 
ikke gå glipp av!

Åpning 
ordfører Ronny Grindstein, Gratangen kommune
Blå muligheter i Astafjordene 
Kjersti Eline T. Busch, SALT
Astafjordprosjektet - et skattekart for framtida
Tone Rasmussen
Hva skal til for å satse på ny marin næringsvirksomhet?
Tore Lundberg, Gratangslaks
Tang og tare - en delikatesse for folk og fe 
Margarita Novoa Garrido, Bioforsk
Restråstoff fra oppdrettsnæringen - økonomisk status og 
muligheter.  Roger Richardsen, SINTEF fiskeri og havbruk
Skrei - hotellgjesten fra Barentshavet 
Kjell Midling, NOFIMA
Kråkeboller - smaken av rå natur  
Mattis A. Tangeraas, Norway Sea Urchin
Oppdrett av torsk – er det mulig? 
Atle Mortensen, NOFIMA
Kveiteoppdrett - ett skritt nærmere suksess 
Børre Erstad, Sterling White Halibut
Steinbit - Nord-Norges nye oppdrettsprins? 
Lars-Olav Sparboe, Akvaplan-niva
Den blå kokeboken 
Kriss Rokkan Iversen, SALT og Einar Halstensen, XXLofoten
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18.SEPTEMBER Trykk her for å melde deg på

http://gratangennaeringsforum.no/?page_id=544
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